


„
Eine Entscheidung für die
Gesundheit, für saubere
Lebensmittel, mit antibiotikafreiem
Geflügel.

In unseren Muster-Zuchtfarmen, erhalten die Hühner in keiner Lebensphase,
Antibiotika. Weder zu therapeutischen Zwecken, noch als Wachstumsbeschleuniger!
Lediglich, das aus natürlichen Stoffen hergestellte Allicin kommt zum Einsatz.

Es ist eine einzigartige, standardisierte Technologie auf Basis von Allicin, welche
unsere Produkte führend machen.

Forschungen in den Versuchsställen der Naturwissenschaftlichen Universität in Lublin
beweisen, dass nach unserer Standardisierung gezüchtetes Geflügel große
wirtschaftliche und gesundheits fördernde Vorteile zeigt.



41%
weniger LDL-
Cholesterin

Verringerung des Risikos von Herz-Kreislauf-
Erkrankungen

Verbesserte und gesunde Arterien

Bessere Kontrolle des Gesamtcholesterins

Schutz vor chronischen Entzündungen

Unterstützung eines gesunden Lebensstils

Prävention von Übergewicht und verwandten
Krankheiten

VORTEILE



7%
weniger Fett

Reduktion der Kalorien

Vorbeugung von Herzerkrankungen

Verringerung des Risikos für Typ-2-Diabetes

Gesundes Funktionieren des Verdaungssystems 

Verbesserte Gewichtskontrolle

Prävention bestimmter Arten von Krebskrankheiten

VORTEILE



8%
weniger
Triglyceride

Verringerung des Risikos von Herz-
Kreislauf-Erkrankungen

Verbesserte und gesunde Arterien

Prävention von Pankreatitis

Bessere Diabeteskontrolle

Allgemeine Verbesserung des
Stoffwechsels

Verbesserung des Lipidprofils

VORTEILE



Antibiotikafreie Aufzucht
unter Berücksichtigung einer
auf standardisiertem Allicin
basierenden Technologie

Reduzierung von Stress
und Krankheiten

Veränderung der
Verbraucherangewohnheiten

Ethische
Verantwortung

Reduktion des Risikos von
zoonotischen Krankheiten



zur geringen
Fettgründung

Niedrige
thermische
Leckrate führt 

Naturwissenschaftliche
Universität in Lublin

Fakultät für Tiere und Biowirtschaft mediaM Gruppe Medizin – Informatik
– Sicherheit - Chemie

Ergebnisse der Bewertung der technologischen Eigenschaften der Brust- und Oberschenkelmuskeln von Masthühnern in Abhängigkeit von der Dosis des
verwendeten Präparats.
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*Die Durchschnittswerte unterscheiden sich deutlich bei p≤ 0. 05 
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Garantiert besserer Zustand
der Tiere und keine
Druckstellen des Brustmuskels
mehr Die Hühner sind viel
mehr in Bewegung und legen
sich weniger hin.

Keine
Fußentzündungen
mehrNaturwissenschaftliche

Universität in Lublin
Fakultät für Tiere und Biowirtschaft mediaM Gruppe Medizin – Informatik

– Sicherheit - Chemie
Ergebnisse der Bewertung von Muskelfärbung der Brust- und Oberschenkelmuskeln von Masthühnern in Abhängigkeit von der Dosis des verwendeten Präparats.

*a,b - Die Durchschnittswerte unterscheiden sich deutlich bei p≤ 0. 05 

Muskelarten

Brustmuskel

Schenkelmuskel

roh

gegart

roh

gegart

 GruppeMerkmal SEM

Kontrolle

E

E



Viel bessere
Fleischqualität

Die Hühner behalten einen gesunden
Verdauungstrakt. Fleisch mit Allicin-Zusatz ist
zarter und saftiger (durch größere
Wasseraufnahmefähigkeit). Es verbindet
kulinarische und diätetische Vorteile, enthält
wesentlich weniger Cholesterin, Fett und
Triglyceride. Wir können davon ausgehen, dass das
Fleisch von Hühnern, die mit Allicin aufgezogen
wurden, eine Lösung für die Probleme sozialer
Gruppen von Junioren und Senioren bedeutet.

Naturwissenschaftliche
Universität in Lublin

Fakultät für Tiere und Biowirtschaft mediaM Gruppe Medizin – Informatik
– Sicherheit - Chemie

Ergebnisse der Bewertung von Muskelfärbung der Brust- und Oberschenkelmuskeln von Masthühnern in Abhängigkeit von der Dosis des verwendeten Präparats.

Merkmal
Kontrolle

Gruppe SEM



Verringerung des Risikos von
Herz-Kreislauf-Erkrankungen

Prävention von Fettleibigkeit
und verwandten Krankheiten

Reduzierung von Entzündungen

Verbesserung des Lipidprofils
Bessere Diabeteskontrolle
Verbesserte Verdauung und
Magenfunktion

Unterstützung der Gehirnfunktion

Lebensmittel mit reduziertem LDL-Cholesterin, Fett und Triglyceriden können
Senioren eine Reihe von gesundheitlichen Vorteilen bringen, die für die
Aufrechterhaltung der Gesundheit und Vorbeugung von altersbedingten
Krankheiten wichtig sind.

Geflügel für Senioren

Einige dieser Vorteile:



Verhinderung der frühen Entwicklung von Herz-
Kreislauf-Erkrankungen

Förderung gesunder Ernährungsgewohnheiten

Prävention von Übergewicht und Fettleibigkeit

Bessere Kontrolle von Diabetes und Insulinresistenz

Für Kinder und Jugendliche, d.h. "Junioren", können
Lebensmittel mit reduziertem LDL-Cholesterin, Fett und
Triglyceriden ebenfalls gesundheitliche Vorteile bringen. 

Geflügel für Junioren

Einige der potenziellen Vorteile:



Geflügel am Stück Geflügelteilstücke Geflügelprodukte

Mit Ihnen gemeinsam können
wir ein Image von gesunden
Geflügelprodukten schaffen.

Sind Sie bei den „Ersten” und helfen Sie mit ein sauberes und gesundes
Lebensmittel herzustellen, welches auch wirtschaftlich, für Sie hoch
interessant ist. 
Alle detaillierten Angaben, die die Forschungsprozesse und ihre
Auswirkungen bestätigen, werden nach Unterzeichnung der entsprechenden
NDAs zur Verfügung gestellt.



DANKE 


