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Eine Entscheidung fur die
Gesundheit, fur saubere
Lebensmittel, mit antibiotikafreiem

Geflugel.

In unseren Muster-Zuchtfarmen, erhalten die Huhner in keiner Lebensphase,
Antibiotika. Weder zu therapeutischen Zwecken, noch als Wachstumsbeschleuniger!
Lediglich, das aus nattrlichen Stoffen hergestellte Allicin kommt zum Einsatz.

Es ist eine einzigartige, standardisierte Technologie auf Basis von Allicin, welche
unsere Produkte fihrend machen.

Forschungen in den Versuchsstallen der Naturwissenschaftlichen Universitat in Lublin
beweisen, dass nach unserer Standardisierung geziichtetes Gefligel grofde
wirtschaftliche und gesundheits fordernde Vorteile zeigt.
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41%

weniger LDL-
Cholesterin

VORTEILE

Verringerung des Risikos von Herz-Kreislauf-
Erkrankungen

Verbesserte und gesunde Arterien

Bessere Kontrolle des Gesamtcholesterins
Schutz vor chronischen Entziindungen
Unterstutzung eines gesunden Lebensstils

Pravention von Ubergewicht und verwandten
Krankheiten
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weniger Fett ,

VORTEILE

Reduktion der Kalorien

Vorbeugung von Herzerkrankungen

Verringerung des Risikos fur Typ-2-Diabetes

Gesundes Funktionieren des Verdaungssystems

Verbesserte Gewichtskontrolle

Pravention bestimmter Arten von Krebskrankheiten
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VORTEILE

# Verringerung des Risikos von Herz-
Kreislauf-Erkrankungen

¢ Verbesserte und gesunde Arterien

s Pravention von Pankreatitis
O * Bessere Diabeteskontrolle
O s Allgemeine Verbesserung des

Stoffwechsels

wen ig er s Verbesserung des Lipidprofils
Triglyceride




Antibiotikafreie Aufzucht
unter Berucksichtigung einer
auf standardisiertem Allicin
basierenden Technologie

Reduzierung von Stress Ethische
und Krankheiten Verantwortung

Reduktion des Risikos von

Veranderung der - )
zoonotischen Krankheiten

Verbraucherangewohnheiten
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Ergebnisse der Bewertung der technologischen Eigenschaften der Brust- und Oberschenkelmuskeln von Masthiihnern in Abhangigkeit von der Dosis des
verwendeten Praparats.

Wasseraufnahme (%)
Natiirliche FliiBigkeitsverlust
thermische FliiSigkeitsverlust

Schenkelmuskel | \asseraufnahme (%) . 53.64b
Natiirliche FliifSigkeitsverlust . 1.73
thermische FliiBigkeitsverlust

¢ 30.52ab

Tt | o7s5 | 7575 | 3067 | 2750 | 083

*Die Durchschnittswerte unterscheiden sich deutlich bei p< 0. 05
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Ergebnisse der Bewertung von Muskelfarbung der Brust- und Oberschenkelmuskeln von Masthiihnern in Abhéngigkeit von der Dosis des verwendeten Praparats.

Garantiert besserer Zustand

- = der Tierg ungl'keine
Druckstellen des Brustmuskels

ié’ii 3:3?3 mehr Die HUuhner sind viel
. 2,E | 2610 | 25 53 27 04 26 38 | 032 | .
2103 | 409c | coga | 4997 | oz mehr in Bewegung und legen
- 10a - 25ab - 85ab - 53b 0.162 A o .
sich weniger hin.

- 79.71 78 90 79 87 78 46 0.357
2.61 2.37 2.20 2.65 0.082
17.47 17.70 17.19 17.69 0.113
o

*a,b - Die Durchschnittswerte unterscheiden sich deutlich bei p< 0. 05
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Die Huhner behalten einen gesunden
Verdauungstrakt. Fleisch mit Allicin-Zusatz ist

Ergebnisse der Bewertung von Muskelfarbung der Brust- und Oberschenkelmuskeln von Masthiihnern in Abhangigkeit von der Dosis des verwendeten Praparats.

zarter und Saﬂ:lger (durCh gro@.ere mmmm
27,8 H . | Gw(mgmd) | 230 | 2229 | 2388 | 2308 | 5348 |
Wasseraufnahmefahigkeit). Es verbindet AT s T e T e T e | aimo |
3 . N0 5 5 . | Aarun) | easobc |  s5713ab | 5479 |  638%c | 0143 |
kulinarische und diatetische Vorteile, enthalt
| cREA(mg/dl) |  o0a117¢c | 0076 |  o00312a | o076 | o006 |
wesentlich weniger Cholesterin, Fett und T TS TS '
. . . . | uvAa@mmol) | o216 | oasia | o208sb | o0210ab | 0007 |
Triglyceride. Wir kbnnen davon ausgehen, dass das
X . . .. | wou(mgrd) | 7137 | 73.06a | 758%a | s8s46b | 1566 |
Fleisch von Hihnern, die mit Allicin aufgezogen
?
. 2 0 . . | wwpL |  aas2a |  asa3 |  s296c |  6093d | 1259 |
1 I AT CF G ol Sy R e e R R

Gruppen von Junioren und Senioren bedeutet.
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Geflugel fur Senioren

Lebensmittel mit reduziertem LDL-Cholesterin, Fett und Triglyceriden kdnnen
Senioren eine Reihe von gesundheitlichen Vorteilen bringen, die fir die
Aufrechterhaltung der Gesundheit und Vorbeugung von altersbedingten
Krankheiten wichtig sind.

Einige dieser Vorteile:

s Verringerung des Risikos von # Verbesserung des Lipidprofils
Herz-Kreislauf-Erkrankungen , Bessere Diabeteskontrolle

® Privention von Fettleibigkeit , Verbesserte Verdauung und
und verwandten Krankheiten Magenfunktion

“ Reduzierungvon Entzlindungen  ,  ynterstiitzung der Gehirnfunktion
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Geflugel fur Junioren

Flr Kinder und Jugendliche, d.h. "Junioren”, konnen
Lebensmittel mit reduziertem LDL-Cholesterin, Fett und
Triglyceriden ebenfalls gesundheitliche Vorteile bringen.

Einige der potenziellen Vorteile:

s Verhinderung der frihen Entwicklung von Herz-
Kreislauf-Erkrankungen

s Forderung gesunder Ernahrungsgewohnheiten

# Pravention von Ubergewicht und Fettleibigkeit

# PBessere Kontrolle von Diabetes und Insulinresistenz
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Mit Thnen gemeinsam konnen
WIr ein lmage von gesunden
GCeflugelprodukten schaffen.

GeflUgel am Stuck GeflUgelteilstucke GeflUgelprodukte

Sind Sie bei den ,Ersten” und helfen Sie mit ein sauberes und gesundes
Lebensmittel herzustellen, welches auch wirtschaftlich, fiir Sie hoch
interessant ist.
Alle detaillierten Angaben, die die Forschungsprozesse und ihre

; Auswirkungen bestatigen, werden nach Unterzeichnung der entsprechenden
- NDAs zur Verfligung gestellt.




DANKE




